
Prix nets, Service compris

Pour L’apéro

 Pâté béarnais au piment d’Espelette ………………………………………………..….. 13€

 Terrine de canard au Piquillos …………………………………………………………........ 13€

 Chorizo …………………………………………………………………………………………………………. 14€

 Le Fuet ………………………………………………………………………………………………………….. 14€

 Petite assiette de Charcuterie ………………………………………………………………... 10€

 Petite assiette de Fromages ………………………………………………………………….… 11€

 Grande assiette de Charcuterie ………………………………………………………….…… 16€

 Grande assiette de Fromages ……………………………………………………………........ 17€

 La Belle Grande Mixte …………………………………………………………………………........ 25€

Nos petits plats à partager

 Bol de frites et mayo maison ………………………………………………………….……….. 6€

 Burrata à la truffe, pesto de roquette, pignons de pin.............................12€

 Asperges vertes grillées, lait de coco parfumé, vierge aux segments 

d’oranges.................................................................................................................... .....9€

 Os à moëlle, jus de viande corsé et capres frits………………………………….. 9€

 Poulpe grillé, crème N’duja, salade de lentilles…........................................ 14€

 Gravelax de saumon, fromage blanc au basilic, pickles de carottes et 

oignons...................................................................................................................... ... 13€

 Tataki de magret de canard aux graines de sésame, fromage blanc au persil et encre de 

seiche…………………………………………………………………………… 11€

 Coulant au chocolat, chantilly maison et noisettes torréfiées ……….. 8€

 Fraises fraiches, crumble coco et coulis de fruits 

rouges…........................................................................................................................... 8€



BAR A VIN

@le_jaja_du_pre



Prix nets, Service compris

Vins

 Vins au verre, sélection du moment par Brieuc 5 €/6 €/7 €/8 €

6 €

6 €

4 €

6 €

5 €

8 €

4 €

6,50 €

8 €

Bières

 Petite Couronne 33cl : Origin, Snow, Vienna, Indian

 MIR 33cl : Pale, Ale, I.P.A

 Supec BOC 25cl

 Duvel 33Cl : Bière belge

 Appie 33cl : Brut, Rosé, Poiré gingembre

Apéritifs

 Spritz

 Pastis Henry Bardouin

 Le Véritable Kir : Crème de cassis & bourgogne aligoté

 Ti’Punch cuvée de l’océan

Digestifs

Les Whiskys – 4cl

 « Caol Ila » 12 ans (Sco) / Nikka Coffey Grain (Jp)

 « Woodford » Réserve D. Oaked (Us)

 Osokyé (Fr)

Les Rhums – 4cl

 « La Compagnie des Indes » (Jm) 5ans

 Rhum Clément – 2cl /4cl

Les Sakés – 10cl

 Saké froid « Kawanishywa » Ruy Luruka

 Saké chaud « Shinkame Shuzo » Hana Fubuki

Divers -4cl

 Cognac « Camus » Ile de Ré 

 Bas Armagnac « Maison Dartigalongue » hors d’âge

 Calvados « Château du Breuil » 15 ans

 Gin « Kyoto Distillery » Ni NO BI

 Vodka « Tsarskaya » Original

 Menthe Pastille

9 €

12 €

9 €

10 €

9 €

6 €

9 €

9 €

12 €

9 €

4 € / 7,50 €

12 €

12 €

Softs

 Orezza 50cl / 1L

 Evian 33cl

 Perrier 20cl

 Sirop à l’eau (enfant uniquement) : Pêche, citron, menthe, grenadine, fraise

5 €/10€

3 €

3,50 €

1,50 €

 Café artisanal de chez CAFE 366 

 Thé

2,20 €

3,20 €

 Jus de Fruits bio 25cl : Orange, Abricot, Ananas, Pomme, Tomate, Framboise/Fraise

 Thé Glacé UMA bio 25cl : Thé vert basilic & Yuzu / Thé noir, gingembre & cédrat / 

Rooibos, cannelle & rhubarbe

 Community Cola 33cl sans sucre

 Orangina 25cl

 Limonade « La délicieuse » bio 27,5cl

 Limon Aid bio & équitable 33cl : Citron vert/Orange sanguine/Fruit de la 

passion/Ginger beer

4,50 €

4 €

4,50 €

4 €

4 €

4,50 €


